
 

Wir sind kein Konzept – wir leben unsere Philosophie 

 
 

Fokus - in ungestörter Ruhe arbeiten 

Einzigartigkeit – individuelle Betreuung in einem gemütlichen Um-
feld 

Genuss - ausgezeichnetes Essen bringt alle an einen Tisch 
 

 

Den Blick von der Königin der Berge aus auf imposante Gipfel. Die klare, 
würzige Bergluft. Ruhe für fokussiertes Denken. Ein frisches und nicht all-
tägliches Ambiente, um neue Ideen zu finden ... Unser Rückzugsort auf 
der Rigi bietet all dies – und dazu noch Räume, Arrangements und die 
richtige Ausstattung – für helle Geistesblitze und erstmals Gedachtes.  
 

 
 

Stilvoll Tagen ist angesagt: In unserem unkonventionell und familiär geführten Kräu-
terhotel auf rund 1500 m ü. M.  betreuen wir unsere Gäste exklusiv und persönlich. Wir schaffen 
Raum für die Findung von «neuer» Kultur und lassen Ihnen und Ihrem Team Freiraum für eine 
individuelle Prozessgestaltung.  
 
Alle unsere Pauschalen beinhalten einen voll ausgestatteten Seminarraum, Rigi-Wasser zur Erfri-
schung, eine Vormittags- und Nachmittagsjause und ein leichtes Mittagsmenü.  Abends schaffen 
wir für Seminargäste, die länger als einen Tag bleiben mit einem Menü aus der Gourmetküche 
einen gelungenen Tagesabschluss und fördern bei einem gemütlichen Zusammensein den Aus-
tausch unter den Teilnehmern. 



 

Wir sind kein Konzept – wir leben unsere Philosophie 

 
 
 
Nach einer geruhsamen Nacht in einem unserer mit viel Schweizer Holz ausgestatteten Zimmern 
und gestärkt mit einem feinen Frühstück lässt es sich erholt erfrischt in einen weiteren erfolgrei-
chen Arbeitstag starten.  
 

 
 

 
Kräuterhotel mit Gourmetküche. Die Teilnehmenden erwartet die lockere Herzlich-
keit unseres Teams kombiniert mit den kulinarischen Vorzügen der Terroirküche. Während der 
Pausen geniessen Sie hochwertigen Kaffee, eine Selektion an hausgemachten Kräutertees und 
Brainfood. Im Gourmetrestaurant Regina Monitum servieren wir Ihnen ausschliesslich regionale 
Gerichte aus natürlichen Zutaten – entsprechend unserer Philosophie. 
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ALPSTUBLI 
 
Fläche  60 m² 
Personen 30 
Seminar 25 
Bankett  60 
 

 

 

ERDREICH 
 
Fläche  75 m² 
Personen 30 
Seminar 40 
Bankett  40 
 
 

 

EDELWEISS  
 
Fläche  50 m²  
Personen 30 
Seminar 18 
Bankett  50 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
Möchten Sie mit weiteren Freiräumen oder an individuelleren Rückzugsorten ausserhalb des 
Kräuterhotels kreativ arbeiten? Wir bieten Ihnen jede Menge davon – etwa umgeben von Kräutern 
in unserem Garten oder mit der Kulisse der inspirierenden Aussicht vor dem AlpStubli. Und 
manchmal hilft ein Rundgang durch die Rigi-Wiesen – z. B. sommerlich duftend oder winterlich 
weiss bedeckt. 
 
Sie sehen also: Bei uns können Sie sich intensiv, unkonventionell und ohne Ablenkungen auf Ihr 
Seminar konzentrieren und haben dabei beste Aussicht auf Erfolg! 
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SEMINAR-PAUSCHALEN 2026 
 

ALLES-DABEI-PAUSCHALE 
 

- Übernachtung im komfortablen Einzel- oder Doppelzimmer mit Balkon 
- Frühstück vom Buffet mit einer feinen Auswahl an hausgemachten Spezialitäten & regionalen   
   Bioprodukten 
- 2 Kaffeepausen mit Heissgetränken, Gipfeli/Süssgebäck, Früchten und Nüssen 
- Mittagsmenü in 2 Gängen aus unserer Bistro-Naturküche 
- Herbales Abendessen in 5 Gängen aus unserer Gourmetküche (1 Stern Michelin und 16   
   Gault-Millau Punkte)    
- Rigi Wasser mit und ohne Kohlensäure im Raum und zu den Mahlzeiten 
- Hausgemachte Kräuterlimo im Tagungsraum 
- Tagungsraum inkl. Technik 
 
Doppelzimmer mit Balkon und Panoramablick  
zur Einzelnutzung CHF 370 / Doppelzimmer CHF 570 – zzgl. Kurtaxen 
 
 

GOURMET-PAUSCHALE 
 

- Übernachtung im komfortablen Einzel- oder Doppelzimmer mit Balkon 
- Frühstück vom Buffet mit einer feinen Auswahl an hausgemachten Spezialitäten & regionalen   
   Bioprodukten  
- 2 Kaffeepausen mit Heissgetränken, Gipfeli/Süssgebäck, Früchten und Nüssen 
- Mittagsmenü in 2 Gängen aus unserer Bistro-Naturküche 
- Herbales Abendessen in 9 Gängen aus unserer Gourmetküche (1 Stern Michelin und 16   
   Gault-Millau Punkte)    
- Rigi Wasser mit und ohne Kohlensäure im Raum und zu den Mahlzeiten 
- Hausgemachte Kräuterlimo im Tagungsraum 
- Tagungsraum inkl. Technik 
 
Doppelzimmer mit Balkon und Panoramablick  
 zur Einzelnutzung CHF 425 / Doppelzimmer CHF 670 – zzgl. Kurtaxen 
 
 

TAGES-PAUSCHALE 
 

- 1-2 Kaffeepausen mit Heissgetränken, Gipfeli/Süssgebäck, Früchten und Nüssen 
- Mittagsmenü in 2 Gängen aus unserer Bistro-Naturküche 
- Rigi Wasser mit und ohne Kohlensäure im Raum und zu den Mahlzeiten 
- Hausgemachte Kräuterlimo im Tagungsraum 
- Tagungsraum inkl. Technik 
 
CHF 98 pro Person 
CHF 85 pro Person als Seminarpauschale am Abreisetag  
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Zusammen mehr Erleben. Jedes Seminar hat ein Ziel – so unterschiedlich es auch sein 
mag. Oft soll die Kommunikation, Motivation und auch Produktivität gefördert werden. Gemein-
same Projekte und Erlebnisse bringen die Teilnehmenden einander näher und schaffen Vertrauen.  
 

 
 
Bei uns auf dem Berg gibt es ein grosses Extra obenauf: Sie können sich in freier Natur bewegen, 
sich verbinden und dabei bleibende Erinnerungen schaffen: Nicht nur die Rigi selbst bietet bereits 
zahlreiche Möglichkeiten. Auch wir organisieren Erlebnisse wie Gartenführungen, Degustationen 
und Diskussionsrunden für Sie. Nehmen Sie mit uns Kontakt auf und wir stellen individuell für Sie 
zusammen, was am besten zu Ihnen und Ihrem Team passt …  
 

Stornobedingungen 
 

keine bis 2 Monate vor Anreise 
10 % bis 45 Tage vor Anreise 
50 % bis 20 Tage vor Anreise 
80 % bis 15 Tage vor Anreise 
100 % bis 10 Tage vor Anreise 

 

  


